


Nuestre p/de /mé@:

‘Menage cristaleria Y vcg’i[fa }91’0}91’@

Ceniceros de agua

Mesas redondas para 8/10 _personas

Manteleria (mantel Y sobre mantel)

Decoracion floral natural para cada una de las mesas

Sillas con almohadon incmjoomc[o

Fundas para las sillas en (oneta, con o sin lazo

Montqje de barra de bar para el ayeriﬁvo, Y montcy’e de barra libre
Minuta del menui impresas con el nombre de los contrayentes
Servicio de camareros Y doncellas debidamente uniformac[as
Personal de cocina

Degusmcio’n para 6 pax



Conﬁzccione Su proyio menti con 12 referencias del céctel de bienvenida:

Un entrante J crema J ensalada, joescacfo, sorbete, carne, postre, café Y [icores.

Cuctel’

Jamon ibérico de bellota (cortador de jamo’n)

Caria de lomo ibérico de bellota

Cecina de Leon Y fmws secos

Queso mancﬁego

Brochetas de fangosu'no

Tostas de salmon marinadas al eneldo con cremoso de aguacate.
Mini-cucurucho de brandada de bacalao con pisto
Mini- cucurucho de gamﬁas al curry con manzana
Brocheta de puﬁoo ala ga[ﬁzga

Cucharita de _pimientos asados con ventresca

Cﬁu}aa Chus de codorniz

Cﬁu}aiws de gazyacﬁo de sandia

Cﬁu]oito de gazyacﬁo de melon a la menta

Mini brocheta de mozzarella con tomatito cﬁem’y
Palitos de queso fresco con dulce de membrillo

Tosta de queso de cabra con cebolla caramelizada Y reduccion de px
Palito de pasta brick, morcilla Yy manzana reineta
Chorizo al vino en pan gaﬂégo

Samosa de cebolla caramelizada

Tartaleta de trigo crujiente con cremoso de muss de foie
Blinis de cremoso de salmon

Croquetas de jamon ibérico

Croquetas de setas

Croquetas de torta del casar

Tartaleta de ga[ﬁna en pepitoria

Saquiw de marisco



Entrantes

Canelones de gamﬁas

Canelones de rabo de toro con salsa de foie.

Vieiras gmtinacfas con boletus

Langostinos y gamﬁas cocidos con salsa tdrtara Y salsa rosa.
Plato de marisco de Eogcwcmw, ciga[as, [angosu'nos Y gamﬁas

Tosta de pan cristal de foie fresco con manzana, cebolla caramelizada vy reduccion de PX

Cremas

Crema de calabaza con raspas de cecina
Crema w’cﬁyssoise con picatostes y pitiones
(jazyacﬁo con huevo }aicacﬁ) Y jamon }aica(ﬁ)
gazyacﬁo de sandia

Sa(morgjo con daditos de huevo e ibérico
Crema de melon con virutas de jamon
Crema de marisco

Crema dé ﬂOﬂgOS con d‘ad‘l’w.i (ﬁzfoieﬁesco y CQEO(TCL car ameﬁ’za(fa y JﬂiﬁOﬂéS

Ensaludis

Ensa(acfa 6{22 aﬁumacﬁ)s con aguacaﬂz y (angosu’nas

Crema de erizo de mar

Ensalada de queso con fmtvs secos Y vinagreta de miel

Ensalada de codorniz escabechada con pimientos asados

Ensalada myiaa( de mango con salmon Y gmnada al w’nagre de Médena

Ensalada de brotes tiernos de [ecﬁuga con jamo’n de pato, foie ala w’nagreta de ﬁutos rojos

EHSCL[CLC{(Z dé Eogavanw con 61’01’65 ternos y vinagrem C[é citricos



PM

Bacalao conﬁta(fo sobre cama de yimienws, tomate, piﬁones con parmenu’er de _patata
trufa.

Lomito de merluza en salsa de ﬁongos con setas salteadas

Lomo de [ubina con salsa verde Y a[mg’as Y ramillete de jucﬁ'as verdes, nabo Y zanahoria
Merluza con salsa de \/enicfegu’ne Y salteado de verduras

Timbal de salmon relleno de verduras con salsa de cﬁam}aiﬁo’n

Timbal de corvina relleno de boletus

Medallones de rape en salsa de marisco con gamﬁas
?ou}?ietas de [enguao[o rellenos de [angosu’nos en salsa de citricos Y ramillete de verduras

Coarnes

Solomillo de ternera a la Jaarri[fa con patata }aanacfem (salsa "mquefm’t y pimienta de
acompanamiento al medio)

Fntrecot de ternera con _patata panac{em

Solomillos de cerdo ibérico relleno de pina al CUTTY COM CTemoso de patata

Solomillo de cerdo ibérico relleno de setas con salsa de PX

Confit de pato con salsa de frutos rojos y cama de cebolla caramelizada

Carrillera de cerdo ibérico en salsa de vino con patata cocotte risolada
Solomillo de ternera a la Joawiﬁa con foie ﬁesco caramelizado Y salsa de boletus Y atadillo

de esparrago verde

COYC{(ZYO asac[o con})amta}oanacﬁem

Paletilla de cordero lechal a [a miel con _patatas Jacmac[em



Lrstres

Tarta de 3 chocolates

Tarta costrada de crema, nata Y g[asecwfo de fresa
Tarta costrada con crema Y nata

Tarta de té

Tarta san marcos.

Tarta de tiramisii.
T ulipas con helado a parte (turron, vainilla, chocolate blanco, frutos del bosque y yogurt,

mandarina)
Bebides ineluidas en ol coctel s le comide

Vino blanco D.0 Rueda
Vino tinto D.0. Rioja o Ribera del Duero
Agua mineral
Coca-cola

Coca-cola cero
ﬂ\famnjas Y [imones
Zumos variados

Tonica

Cervezas

Cerveza 00

Cava y sidra

Vermouth

‘Bitter

WﬁisEy

Crema de orujo

Crema de cafe’

Licor de hiervas

Licores sin alcohol

Pachardn



Meni 7n; M/

‘Entrante

* Sopa de ficfeos

*  Macarrones con tomate y chorizo

s Plato de surtido de ibéricos Yy de ﬁiws (J’amo’n, chorizo, lomo, salchichon, croquetas y
em}oanacﬁﬁas)

Seguncfo
J fsca[oyines de ternera con _patatas ﬁitas
o Chuletillas de cordero con _patatas ﬁims
o Surtido de fm’tvs (croquetas, rabas, em})anacfi[ras y patatas fritas)

Postre

o Surtido de mini helados magnum y cornetto

Buffet etras en oL coctel

*  Buffet de quesos
. CBuﬁ%t de sushi (maﬁis, sashis, sashimi

e Corner 6[6 arroces (pae[fa va[enciana, arroz aﬁamfa, arroz negro, risotto C[é 60[61'”5

Meniis para personas con alergias alimentarias e intolerancia alimentaria (consuftar). Se
personalizard tanto coctel como meni principal a cada persona, para evitar contaminacion

cruzada.



Barra /. LA@

+ 9B
»  Ballantine s
»  White label
e Four roses

s Johnie walker

. Dyc

*  Cutty sark
* Larios

. fBeefeater
s Puerto de indias
s Vodka

s Bacardi

. CBruga(

*  Cacique

»  Ponche

. %ai[ey s

* Licores

e (Cervezas

. CRefrescos

e Zumos

e ‘Martini rojo 0 blanco

o ‘Mojiws

Recena: fmjoanacfas, Q’u(gas de embutido variado, Mini Joizza, Sdndwich de atiin con mayonesa,

Sdndwich de yecﬁuga de yo(fo, manzana y salsa rosa

(Duracion 4 horas una vez concluida la cena)



Meni 7

12 clases de a}oen’a’vos para el coctel
Crema J ensalada J entrante

Canelones de gamﬁas

Canelones de rabo de toro con salsa de foie

Vieiras gmtinacfas con boletus

Crema de marisco

Crema de ﬁongos con daditos de foie ﬁesco Y cebolla caramelizada

FEnsalada de brotes tiernos de [ecﬁuga con jamo’n de pato, foie ala w’nagreta de ﬁ’utvs rcjos

Pescado

‘ﬂmﬁa[cﬁe corvina re[ﬁmo 6&2 60&31’”5

Timbal de salmén relleno de verduras con salsa de cﬁamjoiﬁdn
Sorbete

Limon o Ca]otus 6 Mandarina

Carne

Sofomi[fo 6{6 ternera a [ayarm’[fa COﬂfOiéﬁ’eSCO camme[izacfo y sa[sa 6&3 60&31’”5 y atac[i[fo
C[@ esyarmgo vercfe
COTC&ZVO asa(fo conjoatata}aanadém

Paletilla de cordero lechal a la miel con _patatas yanac[em

Postre

Tarta costrada de crema, nata Yy fresa con tu(i])a de helado de ﬁuws rojos Y yogurt
Tarta costrada de crema Y nata con tu(ijoa de helado de vainilla
Tarta 3 chocolates con culis de ﬂamﬁuesa Yy helado de chocolate blanco

C@(é, inﬁtsiones Y [icores



LA NUEVA MATILLA
/’/[ eni 2

14 clases de aperiﬂ'vos para el coctel
Entrante o Crema o ensalada

Ensa[cwfa 6{6 Eogavcmte con 6T0t'€5 ternos y vinagreta 6[6 citricos
‘P[aﬂ) 6{6 marisco 6&3 Bogavcmte, [angostmos y gamﬁas

Crema de erizo de mar, con carabinero a la y[ancﬁa
Pescado

Toujoietas de (enguac[o rellenos de (angosu’nos en salsa de citricos Y ramillete de verduras

Medallones de rape en salsa de marisco con gamﬁas
Sorbete

Limon ¢ Captus ¢ Mandarina

Carne

Solomillo de ternera a la ]oarmﬁa con foie fresco caramelizado Y salsa de boletus Y atadillo
de esparrago verde
Cordero asado con patata }oanac&zm

Paletilla de cordero lechal a [a miel con _patatas yanadém
Postre con tu[i}aa de helado

Tarta costrada de crema, nata y fresa con tu[i}oa de helado de ﬁutos rojos Y yogurt
Tarta costrada de crema Y nata con tufijoa de helado de vainilla
Tarta 3 chocolates con culis de ﬁamﬁuesa Yy helado de chocolate blanco

Dulces con el café (a comparﬁr al medio de (a mesa)

Macarrons variados
Ferrero Rocher
Pastas de té

chfé, inﬁsiones Y [icores





